Hermann Runge

Speisekarte KW 35

fir die Woche vom 28.08. - 01.09.2017

Linnart<

Catering & Autom aten

Betriebsverpflegung YOM 6

Montaa Dienstaa Mittwoch Donnerstaa Freitaa
28. Aug 29. Aug 30. Aug 31. Aug 01. Sep
0y (0}
Gemii ikadelle mit S
Meni 1 Ferien Ferien Gemiiselasagne mit Salat e@usefra a e‘ & mit sauce, Kein Menii
Djuwetschreis und Salat
a,(Weizen),d h a,(Weizen) h
Menii 2 Ferien Ferien Spaghetti mit Bolognesesauce Pfannengyros mit Reis und Tzaziki Kein Menii

a,(Weizen),b,d

Kennzeichnung Zusatzstoffe

und Allergene

Da wir eine gro3e Zahl an Lebensmitteln
in unserem Betrieb verarbeiten, kénnen
wir trotz sorgféltigem Umgang mit den
Lebensmitteln nicht garantieren, dass
keine Spuren von Allergenen in unseren
Speisen enthalten sind.

*1 mit Farbstoff

*2 mit Konservierungsmittel
*3 mit Antioxidationsmittel

=4 mit Geschmacksverstarker
*s geschwefelt

*6 geschwarzt

*7 gewachst
*8 mit Phosphat
*9 mit SURungsmittel

*10 enthalt eine

Phenylalaninquelle

a,enthalt glutenhaltiges Getreide

b,enthalt Sellerie

c enthalt Krebstiere
d,enthalt Eier
e,enthalt Fisch
f,enthalt Erdniisse

g, enthalt Sojabohnen

h, enthalt Milch ( inkl. Laktose )
I, enthalt Schalenfrichte ( NUsse )

J, enthalt Senf
k, enthalt Sesamsamen

[, enthalt Schwefeldioxid/Sulfite

m, enthalt Lupinen
n, enthalt Weichtiere

BT | Fisch

Gefligel

‘ Vegetarisch

ﬂ‘ Rindfleisch




